


Rosét drobiowo-wotowy z makaronem
Flaki

Wiejski zur na wedzonce

Zupa

Krem: z biatych warzyw z chipsem z boczku / z kurczakiem i

kukurydza / z gruszki i pietruszki z grissini

Danie g’féwne

e Kotlet schabowy panierowany z ziemniakami z wody i kapusta
zasmazang

e Poledwiczki wieprzowe zawijane w boczku, sos z zielonego pieprzu,
ziemniaki z wody, lekka satata (+10zt)

e Piers z indyka w migdatach, faszerowana szynka i suszonymi morelami
w biatym sosie z puree ziemniaczany i bukietem suréwek

e Pier$ z kurczaka z pomidorem zapiekana serem z sosem kurkowym,
ziemniakami z wody i bukietem suréwek

e Pier$ z kaczki, puree ziemniaczane z rozmarynem, buraczki z wisniami |
(+102h) il

e Polik wo}owy, knedel z borowikami, kamielizowanq marche o

(+1024)

Dla dzieci ,

e Paluszki drobiowe, frytki, marchewka o
o Kluski slaskie z sosem pieczeniowym, marchewka

Deser
* Patery z ciastem i owocami (grupa powyzej 18 osébg® %

e Stodki stét z owocami (+15zt)



Przystawki: (6 do wyboru)

e Deska wedlin dojrzewajacych i pieczonych

o Pasztet z watrébek drobiowych w crunchu z zurawina

o Tatar z buraka z wedzonym twarogiem

 Galaretki drobiowe

o Tatar z $ledzia | $ledzie w oleju | w $mietanie

« Tatar z fososia w paszteciku Val-au-Vant

o Satata Cesar z kurczakiem i grzanl(ami

o Salatka grecka

 Safata nicejsl(a z tur'lczy](iem I jajkiem

o« Safataz wqdzonym pstragiem I biala rzodkiewka (+52’r)

« “Nasze” mini paluszki drobiowe z sosem stodkie chilli

o« Caprese (pomidor w plastrach z mozzarellg i pesto bazyliowym)

o Sliwki w boczku

o Safata z serem plesniowym, karmelizowana gruszka, orzechami i
miodem

o Satata ze szpinakiem, granatem, pomidorkami koktaj]owymi chipsami
z boczku i sosem czosnkowym

. Cyl(oria z ricotta i orzechem wloskim < K

o Deska seréw z owocami i krakersami (+52{)

Tatar wolowy serwowany indywidualnie (+35zt/porcja)

Napoje e [
Sok jabH(owy i pomaranczowy, woda z mieta i cytryna (bez limitu)
Kawa, herbata y

Coca-cola, fanta, sprite -butelki szklane 0,21 (+202’f)

Qp_cjona]nie

Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego (+20zt)



Czas trwania imprezy do 5h, w standardowych godzinach otwarcia

lokalu. Kazda kolejna rozpoczeta godzina to koszt 250zt/h.

DZIECI W WIEKU 6-12 LAT 70%
DZIECI W WIEKU DO 5 LAT 60ZL/0S

Alkohol: w specjalnej cenie Finlandia 65z, Stumbras 7524,
Stumbras Mtody Ziemniak 75zt, Ostoja 90zt (pdj. 0,51)

pozosta}e alkohole z karty z rabatem 107 lub mozliwo$é
dostarczenia swojego alkoholu za dodatl(owq op}atq %@z’f/ ,»»'&‘ S
osobe; doros}@. ’

Warunkiem potwierdzenia rezerwacji jest wplata__|

bezzwrotnego zadatku w kwocie 500zl przy imprezi

do 25 0séb lub 1000zt powyzej 25 0séb w foti S e
Rozliczenie wytacznie w gotdwce

Obrus, $wieze kwiaty i $wiece w cenie

Dekoracje i aranzacje tematyczne, balonowe, scianki do z‘e;
sztaluga z tablica dekoracyjna z napisem - wycena

indywidualna

2apragzoapuy
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